
Appetizer 前菜 Side Dishes サイドディッシュ

福岡県産 みらいサーモンのマリネ 胡瓜とハーブソース (L) 3,100 フレンチフライ (VG)(V)(L) 1,300
Marinated Fukuoka Mirai Salmon, Cucumber and Herb Sauce (L) French Fries (VG)(V)(L)

ブッラティーナと季節のフルーツ  (VG)(GF) 3,800 トリュフフレンチフライ (VG)(V)(L) 2,300
トマトのカプレーゼ バジルオイル Truffle French Fries (VG)(V)(L)
Burratina Caprese, Seasonal Fruit, Tomato, Basil Oil  (VG)(GF)

マッシュポテト ガーリックチップ (VG) 1,600
季節の根菜のグリーンサラダ (VG)(V)(H)(G)(LF) 1,800 Mashed Potato, Garlic Chips (VG)
Seasonal Root and Vegetable Salad (VG)(V)(H)(G)(LF)

季節のスチームベジタブル (VG)(V)(H)(G)(LF) 1,800
シーザーサラダ みつせ鶏のグリル ロディジャーノチーズ (L) 2,800 Seasonal Steamed Vegetables (VG)(V)(H)(G)(LF)
Caesar Salad, Grilled Mitsuse Chicken, Lodigiano Cheese (L)

九州産 シャルキュトリー盛り合わせ 4,700 Burger & Sandwich バーガー &  サンドウィッチ
Kyushu Assorted Charcouterie *サラダもしくは フレンチフライをお選びいただけます

*Choice of Salad or French Fries
九州産 チーズセレクション (V) 4,400
Kyushu Cheese Selection (V) ザ・リッツ・カールトン福岡 黒毛和牛バーガー (S)(L) 4,500

The Ritz-Carlton Fukuoka Wagyu Beef Burger (S)(L)

Soup スープ 熊本県産 肥後あそび豚のカツサンドウィッチ (S)(L) 3,300
Kumamoto Higo Asobi Pork Cutlet Sandwich (S)(L)

季節野菜のポタージュ クルトン (VG) 1,600
Seasonal Vegetable Pottage, Croutons  (VG) ファラフェルサンド  (H)(VG) 3,000

熊本県 球磨産 ヨーグルト アンダルーズソース
ミネストローネ バジルペースト(GF) 1,800 Falafel Sandwiches, Kumamoto Yogurt, Andalous Sauce (H)(VG)
Minestrone with Basil Paste (VG)

Pasta パスタ
Main メイン *グルテンフリーパスタもお選びいただけます

*Gluten-free Pasta is also available
福岡県産 穴子 (L)(LF) 4,200
赤キャベツのブレゼ 春菊 スパゲッティ 季節野菜とオリーブのトマトソース バジルペースト (H)(VG) 2,800
Fukuoka Sea Eel (L)(LF) Spaghetti Tomato Sauce, Seasonal Vegetable, Olive, Basil Paste (H)(VG)
Red Cabbage, Crown Chrysanthemum

ニョッキ ゴルゴンゾーラ くるみのキャラメリゼ 能古島蜂蜜 (VG) 3,100
福岡県産 鮮魚(L) 4,400 Gnocchi Gorgonzola, Caramelized Walnuts, Fukuoka Honey (VG)
椎茸 蕪 フィッシュエッセンス
Fish of the Day (L) ペンネ 九州産 黒毛和牛のボロネーゼ ロディジャーノチーズ (L) 3,400
Shiitake Mushrooms, Turnip, Fish Essence Penne Bolognese, Kyushu Wagyu Beef, Lodigiano Cheese (L)

熊本県山都町 鹿のつくね (L) 4,200
季節野菜 黒にんにくソース Dessert デザート
Kumamoto Yamato Venison Meatball (L)
Seasonal Vegetables, Black Garlic Sauce 九州産 柑橘とあまおうのスフェールショコラ 2,000

ベルベンヌクランブル 金柑のソルベ
オーストラリア産 牛たん 5,000 Kyushu Citrus and Amaou Strawberry Sphere Chocolate
もち麦 長芋 ビネガーソース Verbena Crumble, Kumquat Sorbet
Australian Beef Tongue
Glutinous Barley, Japanese Yam, Vinegar Sauce 福岡県産あまおう 2,200

バジル ココナッツのブランマンジェ カラマンシー
九州産 黒毛和牛サーロイン (L) 8,800 Fukuoka Amaou Strawberries
季節野菜 ３種類のワインソース Basil, Coconut Blancmange, Calamansi
Kyushu Wagyu Beef Sirloin (L)
Seasonal Vegetables, 3 Kinds Wine Sauce カモミールのタルトタタン 2,400

久留米市 紅乙女酒造“フレンチオーク” ラズベリー
蓮根もち (L)(V)(VG)(LF) 3,400 Chamomile Tarte Tatin
冬野菜 トマトソース Kurume Beniotome Shuzo “French Oak”, Raspberry
Lotus Roots Rice Cake (L)(V)(VG)(LF)
Winter Vegetables, Tomato Sauce

Lunch Menu

(S) Signature (L) Local (H) Healthy (V) Vegan (VG) Vegetarian (GF) Gluten Free (LF) Lactose Free

上記の価格はサービス料および消費税が含まれた価格表記です。

All prices include a service charge and government-regulated consumption tax.


